Reinigungs- und Desinfektionsautomat

Miele

PROFESSIONAL

Checkliste fiir die tagliche Routinepriifung durch den Betreiber

Typ / Modell:

Priifung

Befund * / Ergebnis #

Fabrikationsnummer (Fabr.-Nr.):

MaBnahme

optischer Geratezustand

Sauberkeit

Beschadigungen

Dichtigkeit

SchlieBverhalten der Tur

Anmerkungen

Spilraum

optischer Gesamteindruck
(z. B. Verfarbungen)

Sauberkeit

Geruche (Dampfe)

Siebkombination

Sammeltopf

Anmerkungen

Dosieranlage

Fullstand Behalter

Dichtigkeit

Sauberkeit

Spritharm

Drehbarkeit

Dusen

Verschraubungen

Anmerkungen

VE-Wasseranlage

Leitwert

*in Ordnung / nicht in Ordnung

# vorhanden / nicht vorhanden

Ort

Datum

Unterschrift des Anwenders

Funktion

M.-Nr. 06 819 760



Korbe und Einsatze

Miele

PROFESSIONAL

Checkliste fiir die tagliche Routinepriifung durch den Betreiber

Korb / Einsatz Typ:

Priifung

Befund * / Ergebnis #

Materialnummer (M.-Nr.):

MaBnahme

optischer Zustand

Sauberkeit

Beschadigungen

Anmerkungen

Laufrollen

Freig&ngigkeit

Beschadigungen

Anmerkungen

Korbankopplung / Wasserzuf

tihrung

Verschraubung Adapter

Hoéheneinstellung

Anmerkungen

Spritharme

Drehbarkeit

Dusen

Verschraubungen

Anmerkungen

Zubehor

Spuldusen

Spulhtlsen / Endkappen

Schlauchadapter

Verschlusschrauben

Filterplatte

Magnete fur AWK

Anmerkungen

*in Ordnung / nicht in Ordnung

# vorhanden / nicht vorhanden

Ort

Datum

Unterschrift des Anwenders

Funktion

M.-Nr. 06 820 310



